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Chi siamo

storia e attivita

ita

La societa Frutta Fresca di Ro-
magna, ubicata nel comune di
Castrocaro Terme (FC), com-
mercializza da oltre 40 anni
frutta di stagione prodotta in
Romagna: Ciliegie, Albicocche,
Pesche e Nettarine, Susine,
Pere e Cachi. Opera in uno sta-
bilimento con superficie coper-
ta di 2.600 mq di cui 1.000 mq
adibiti alla lavorazione e con-
fezionamento. Dispone di sei
celle frigorifere a temperatura
controllata con una capacita
di stoccaggio di 12.000 quin-
tali. L'azienda commercializza
40.000 quintali circa di frutta

allanno con una potenziali-

ta di lavorazione giornaliera di
500 quintali. Lattivita e iniziata
rivolgendosi al mercato nazio-
nale e nel tempo si e allargata
ai mercati esteri. Ad oggi vanta
tra i suoi migliori clienti la GDO
italiana, svizzera, austriaca e
tedesca.

Nel 2013 la societa ha costituito
una cooperativa con i produtto-
ri conferenti, ottenendo cosi un
pit alto standard gualitativo e
un miglior controllo nella prima
fase della filiera di produzione.
La certificazione GLOBALGAP
testimonia ' importante colla-
borazione con i soci in termini

di Buone Pratiche Agricole.

About us

our history and business

eng
The company Frutta Fresca di
Romagna, located in Castro-
caro Terme (Forli-Cesena), for
over 40 years has been deal-
ing with fruit in season from
Romagna: Cherries, Apricots,
Peaches and Nectarines,
Plums, Pears and Kaki.

Its premises cover an indoor
surface of 2,600 mZ2 in total,
with 1,000 mZ2 being used for
processing and packing. It has
Six temperature-controlled
cold stores, with a capacity of
12,000 quintals. The company
commercialises about 40,000
quintals of fruit per year, with
a daily processing potential

amounting to 500 quintals. Its

business started on the do-
mestic market, then gradually
expanded to foreign countries.
Today its most valuable ac-
counts include large-scale re-
tailers from Italy, Switzerland,
Austria and Germany.

In 2013 the company estab-
lished a cooperative with con-
tributing producers; this has
led to a higher quality stand-
ard and better control over the
first phase along the produc-
tion chain.

Also, its GLOBALGAP certifi-
cation bears witness to the
added value of partnership
in terms of Good Agricultural

Practices.
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Prodotti
Produicts




Ciliegie / Cherries

.
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La qualita

L'azienda si avvale di moderne
attrezzature per la selezione
dei frutti in base al peso, dia-
metro, colore, durezza e gra-
do Brix e utilizza un sistema di
rintracciabilita del prodotto dal
produttore al consumatore. Il
confezionamento manuale
costituisce un valore aggiunto
nella ricerca della qualita: ogni

singolo frutto passa, infatti,

dalle mani dell'operatrice che,
sistemandolo nell'imballaggio,
effettua un'ulteriore ultima se-
lezione scartando il prodotto
che presenta difetti visivi e/o
al tatto

L'azienda e certificata GLOBAL-
GAP e IFS. Nel 2008 ha otte-
nuto dallAgecontrol l'autoriz-
zazione al Logo Comunitario e

all'Autocontrollo.

Ouality

The ,company has state-of-
the art equipment for fruit se-
lection based on weight, size,
colour, hardness and Brix
degree; it also uses a prod-
uct traceability system from
the producer to the consumer.
Manual packing is a way of en-
hancing the search for quality:
each individual fruit is picked
up by the operator, who — be-

fore placing it in the package
- conducts a final selection
by discarding any products
with flaws apparent to the eye
and/or to the touch.

The company is certified by
GLOBALGAP and IFS. In 2008
it was granted clearance by
Agecontrol for use of the EU
Logo and Self-regulation.
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o Dove / Where

Frutta Fresca di Romagna s.r.l.
via Nazionale 99, Pieve Salutare
4701 Castrocaro Terme
Emilia-Romagna - Italy

\. Contatti / Contacts

ph. +39 0543 768383
mail commerciale@fruttafrescadiromagna.it
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